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Bei einer Hauptspeise erhaltet ihr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusätzlich eine Kräutersuppe oder einen Kräutersalat.

Klebreisvodka mit frischer 
Maracuja, Litschi-Nektar, 
Limettensaft, Ingwer & 
Pepino Pfirsich Likör.

~8,5~

Gesunder Neujahr-Smoothie mit 
rote Beete, frischer Ananas, 
Bananenstücke, Ingwerscheiben 
& Mandelsirup. Verfeinert mit 

viet. Basilikum.         
~5,2~

Leicht pikante Suppe mit 
Kokoscrème, Großgarnelen,   

Champignon, Zucchini, Tomaten, 
Zitronengras, Galanga

& vietn. Basilikum. Verfeinert 
mit geröstetem Chili.

~5,8~

Gelbes Curry mit Hähnchenspitzen 
oder Tofu. Eingekocht in          

cremiger Kokosmilch mit Möhren, 
Süßkartoffeln, Hokkaido Kürbis & 
Zitronengras. Dazu Kräutersalat, 
Zuckermais & Jasmin-Langkornreis.

~8,5~

 Hausgemachte Frikadellen aus 
Lachs- & Tilapiafilet in      

herzhafter Tomaten-Kräuter-Brühe 
mit vietnamesischem Sellerie. 

Serviert mit gedämpften         
Vermicellinudeln. Gariert mit 

frischen vietnamesischen       
Kräutern & Dill.                   

~12,~

Knusprige ganze Dorade in         
Limetten-Ingwer Marinade. Dazu    

sautierter Grünspargel, Pak Choi, 
Zucchini, Kaiserschoten & Brokkoli 

mit roter Chili-Curry Paste.      
Begleitet von knusprigen         
Rettich-Reis Kuchen.

~ 18,9~

Mami‘s warmer Schoko-Brownie
aus dunkler Schokolade,

Rohrzucker & Mandelsplittern. 
Serviert mit frischer
  Beerenselektion.

~5,5~

Matcha Crêpe Torte gefüllt
  mit hausgemachter 

Sahnecreme & Frischkäse. 
Serviert mi frischer       
Beerenselektion &
  Matchapulver.

  ~5,5~

www.umami-restaurants.de
Täglich von 12 Uhr bis 0 Uhr               Knaackstr. 16-18, , 10405 Berlin  

@Uumami P-Berg        @umami-pberg 
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WochenkarteWochenkarte

miss saigon redtox

 H3. lazy fish H2. Mekong Pot

chocolate dream 

v1. TOM KHA  H1. yellow bird 

matcha crepe cake

22.01.24-28.01.24



redtox
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You‘ll get a free herb soup or herb salad by ordering a main dish from 
12pm-5pm (Mo-Fr, excluding holidays).
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Weekly MenuWeekly Menu

 H3. lazy fish h2. Mekong Pot 

chocolate dream

v1. tom kha  H1. yellow bird 

matcha crepe cake

www.umami-restaurants.de
Opens daily from 12pm - 12am              Knaackstr. 16-18, 10405 Berlin   

@Umami P-Berg         @umami_pberg 

Glutinous rice vodka 
with fresh passion 

fruit, lychee nectar, 
lime juice, ginger &
Pepino peach liqueur.

~8,5~

Healthy New Year smoothie 
with beetroot, fresh       

pineapple, banana pieces, 
ginger slices & almond syrup. 
Refined with viet. basil.                   

~5,2~         

Slightly spicy soup with 
coconut cream, king prawns, 

mushrooms, zucchini,      
tomatoes, lemongrass,     
galanga & vietn. basil. 

Refined with roasted chilli.
~5,8~

Yellow curry with chicken     
tips or tofu. Boiled

with sweet potatoes, carrots, 
hokkaido pumpkin, lemongrass & 
coconut milk. Served with herb 
salad, golden corn & jasmine 

long grain rice.
~8,5~

  Homemade rissoles made of
salmon- & tilapia filet in a
  savoury tomato herb broth
  with vietnamese celery.
    Served with steamed
    vermicelli noodles.
    Garnisched with fresh
  vietnamese herbs & dill. 

~12,~

Crispy whole gilthead fish in 
lime-ginger marinade. Served with 
sautéed green asparagus, pak choi, 
zucchini, snow peas & brokkoli in 
red chili-curry. Accompanied by 

crispy radish-rice cakes.
~ 18,9~

  Mom‘s warm chocolate
  brownie made of dark

  chocolate, cane sugar &
  blanched almond splits.
Served with fresh berries.    

~5,5~

Matcha crepe cake filled
   with homemade cream &
cream cheese. Served with
fresh berry selection &
     matcha powder.

~5,5~

/////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////

22.01.24-28.01.24

Lzmiss saigono


