22.01 - 28.01.2024
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Bei einer Hauptspeise erhaltet ihr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusdatzlich eine Krdutersuppe oder einen Krautersalat.
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BERRY LONG

Erfrischungsgetrank
aus frischem Oolongtee
& Blaubeerkonfitiire.
Verfeinert mit
aromatischem Zimtstangen.
~5,2~

DAIQUIRI CHERRY

Erfrischender Cocktail
aus weifsem Rum,
Maraschinolikor &
frischem Limettensaft.
~8’4~

® © 0 0 00 000 0 0 0 0 00 0 00 00 0 0 0 0 000

Erfrischend, leichter
Algensalat mit Shrimps
oder veganen Shrimps.
Abgeschmeckt mit lieblicher
Sesam-Vinaigrette
& gerdstetem Sesam.
~5,8~

® © 0 0. 0 06 06 0 06 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o

H1. RED POCKETS

Rotes Curry mit gold-knusprigen
Dumplings gefiillt mit Garnelen
& Huhn oder Gemiuse. Eingekocht
in cremiger Kokosmilch mit
Siftkartoffeln, Hokkaidokiirbis
& Mohren. Dazu frischer Salat
& Jasmin Langkornreis.
~8,5~

® © 0 0 0 06 0 0 0 0 0 0 9 O O 0 O 0O 0O O O O O O O O 0% O OO0 O OO OO 0O 00O O EC OO 0000 0o

H2. MOMS STEW H3. MORE THAN DUCK

Warmender Eintopf mit > Gegrilltes Barbarie-Entenfdlet

..0....00....00...:.0...0..........

zarten Rinderwirfel in auf mit Thaibasilikum-Pesto.
aromatischer Zimt Anis Briihe Serviert auf sautiertem Spargel,
mit Kartoffeln, Mohren & Pak Choi, Kaiserschoten,
vietn. Basilikum. Serviert Edamame & Babymohren in
mit gedampften braunen aromatischer Hoisinsofie. Dazu

Reisbandnudeln, gegrillte Kiirbisspalten
Erdnissen & Rostzwiebeln. als Beilage.
~12,0~ SHISNCE
TANGO A LA MANGUE CHOCO RUM
Hausgemachter Hausgemachter

Schokoladenkuchen mit Rum.
Verfeinert mit frischem
Beerenmix.
~5,5~

Mango-Cheesecake mit
feinem Butterkeksboden.
Verfeinert frischer mit

Beerenselektion.
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Téglich von 12 Ubr bis 25 Ubr  ©  Sonntagotrafse 8, 10245 Berlin
www.umami-restaurants.de

(M_8)
@umamirestaurantfhain @umami_fhain

® © ® 6 0 0 0 0 0 0 0 0O ® 0 0 00 0 0 00



G /eekly Specials

22 01 - 28.01. 2024

You‘ll get a free herb soup or herb salad by ordering a

main dish from 12

excluding

//////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////

BERRY LONG

Refreshing drink
made from fresh oolongtea
& blueberry jam.
Refined with aromatic
cinnamon sticks.
~5,2~

® © 0 06 0 06 0 0 0 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Refreshing & light seaweed
salad with shrimps or vegan
shrimps. Seasoned with a
Llovely sesame vinaigrette
& roasted sesame.
~5,8~

® 0 06 06 0.0 00 0 00 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 00

H2. MOMS STEW

Warming stew with tender
beef cubes in aromatic
cinnamon anis broth.
Boiled with potatoes,
carrots & vietnamese basil.
Served with steamed brown
flat rice noodles,
peanuts & roasted onions.
=120

® © 0 0 00 0 0 00 00 0 00 0000 00 00 0 0 0 0

TANGO A LA MANGUE

Homemade
mango-cheesecake
with fine
butter biscuit base.
Refined with fresh berries.
~5,5~

DAIQUIRI CHERRY

Refreshing cocktail

madefrom white rum,

maraschino liqueur

& fresh lime juice.
...8’4..

® ®© 06 06 06 06 06 0 0 0 0 0 0 % 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0o

H1. RED POCKETS

Red curry with golden
crispy wontons, filled with
prawn & chicken or vegetables.
Boiled in coconut milk with
sweet potatoes, carrots
& hokkaido pumpkin.
Served with salad
& long grain jasmin rice.
~8,5~

® © 0 0 00 0 00 0 0 0 0 00 00 000 00 0 0 0 o0

H3. MORE THAN DUCK

Grilled barbarie-duckfilet
with thai-basil-pesto. Served
with wok-tossed asparagus,
pak choi, snow peas, edamame
& baby carrots in aromatic
hoisinsauce. Served with
grilled pumpkin wedges.
Plterdcr

® 6 0 0 0.0 00 0 0 05 00 0 0 00 000 0 0 0 0o
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Homemade chocolate cake

with rum. Refined
with fresh berries.
=5 5=
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Openo daily from 12pm - 11am
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