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Bei einer Hauptspeise erhaltet ihr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusätzlich eine Kräutersuppe oder einen Kräutersalat.

Cocktail aus Hendrick‘s Gin 
& Grand Marnier infusioniert 

mit Rosenblüten, Tonic 
Wasser, Limettensaft & 

vietn. Basilikum.
~8,5~

Erfrischender Beerensmoothie 
mit Blaubeere, Himbeere,

 Erdbeere, Açai Beere & vietn. 
Basilikum. Verfeinert mit 

karamellisierter Milch & einem 
Schuss Limettensaft.

~5,2~

Knusprig gebackene Teigtaschen 
gefüllt mit Ententatar. Serviert 

mit hausgemachtem              
Chilli-Kumquat-Dip.

~5,8~ 

Rotes Curry mit Hähnchenspitzen 
oder Tofu. Eingekocht mit          

Süßkartoffeln, Hokkaidokürbis, 
Möhren, Zitronengras & Kokosmilch. 

Dazu Salat der Saison &           
Jasminreis.

~8,5~

Mie-Nudeln in wärmender 5-Kräu-
terbrühe mit knusprigem         

Entenfilet, gold gebackenem 
Wantan, Pak Choi, Shiitake & 
Ei. Abgerundet mit reinem       

Sesamöl. Garniert mit frischem 
Lauch, Koriander &            
gerösteten Zwiebeln.

~12,~

Knusprige ganze Dorade in             
Limetten-Ingwer Marinade. Dazu

sautierter Grünspargel, Pak Choi, 
Zucchini, Kaiserschoten & Brokkoli 

mit roter Chili-Curry Paste. 
Begleitet von knusprigen          
Rettich-Reis Kuchen.              

~18,9~

Hausgemachte Orangen-Kuchen-
rolle aus weichem & fluffigem 
Chiffon-Kuchen, gefüllt mit 
Orangen, Mascarpone-Creme      

& Schlagsahne. 
~5,5~

 Hausgemachter, cremiger 
Erdbeer Cheesecake aus 
Frischkäse, Mascarpone & 
Erdbeerpüree. Verziert mit 
Schneezucker, frischen    

Erdbeeren & Minze.          
~5,5~

www.umami-restaurants.de
Täglich von 12 Uhr bis 0 Uhr               Knaackstr. 16-18, , 10405 Berlin  

@Uumami P-Berg        @umami_restaurants 
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WochenkarteWochenkarte

Crazy in love very berry

 H3. lazy fish H2. duck pond

orange roll cake

V1. Lucky bags h1. angry chick

berry cheesy

18.03.-24.03.24

/////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////
Allergene
1 Gluten      4 Weichtiere  7 Soja      10 Lupine   13 Sellerie     
2 Fisch       5 Laktose     8 Sesam     11 Sulfite
3 Krebstiere  6 Ei          9 Erdnüsse  12 Senf

1  1,7

1,6,7,8 1,2

1,5 1,5



very berry

Knusprige ganze Dorade in             
Limetten-Ingwer Marinade. Dazu

sautierter Grünspargel, Pak Choi, 
Zucchini, Kaiserschoten & Brokkoli 

mit roter Chili-Curry Paste. 
Begleitet von knusprigen          
Rettich-Reis Kuchen.              

~18,9~

 Hausgemachter, cremiger 
Erdbeer Cheesecake aus 
Frischkäse, Mascarpone & 
Erdbeerpüree. Verziert mit 
Schneezucker, frischen    
Erdbeeren & Minze.          

~5,5~
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You‘ll get a free herb soup or herb salad by ordering a main dish from 
12pm-5pm (Mo-Fr, excluding holidays).

/////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////

.......................................................................

.......................................................................

.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.

.......................................................................

Weekly MenuWeekly Menu

Crazy in love

 H3. lazy fish H2. duck pond

orange roll cake

V1. Lucky bags  H1. angry chick 

berry cheesy

www.umami-restaurants.de
Opens daily from 12pm - 12am              Knaackstr. 16-18, 10405 Berlin   

@Umami P-Berg         @umami_restaurants

Cocktail with Hendrick‘s 
Gin, Grand Marnier 

infused with rose leaves, 
tonic water, lime juice & 

Vietn. basil.
~8,5~

Refreshing smoothie made of 
blueberries, raspberries, 
strawberries, açai berries 
& Vietn. basil. Refined 
with caramelized milk &
 a dash of lime juice.

~5,2~

Crispy baked dumplings filled 
with duck tatar. Served with 
homemade chilli-kumquat-dip.

~5,8~

Red curry with chicken tips or 
tofu. Boiled with sweet 

potatoes, carrots, lemongrass & 
coconut milk. Served with salad 
of the season and jasmine rice.

~8,5~

Mi-noodles in warming 5-herb 
broth with crispy duck filet, 
golden baked wantan, pak choi, 
shiitake & egg. Rounded off 

with pure sesame oil. Garnished 
with fresh leeks, cilantro & 

roasted onions.
 ~12,~

Crispy whole gilthead fish in 
lime-ginger marinade. Served

with sautéed green asparagus, pak 
choi, zucchini, snow peas &       
brokkoli in red chili-curry.       

Accompanied by crispy              
radish-rice cakes. 

~18,9~

Homemade orange cake roll 
made from soft & fluffy   
chiffon cake filled with 
orange, mascarpone cream & 

whipped cream.
~5,5~

 Homemade, creamy strawbeery 
cheesecake made from cream 

cheese, mascapone & strawbeery 
puree. Decorated with       
snow sugar, fresh               

strawbeeries & mint.                      
~5,5~

/////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////

18.03.-24.03.24

Allergene
1 Gluten      4 Weichtiere  7 Soja      10 Lupine   13 Sellerie     
2 Fisch       5 Laktose     8 Sesam     11 Sulfite
3 Krebstiere  6 Ei          9 Erdnüsse  12 Senf

 Allergens
1 Gluten       4 Molluscs    7 Soy      10 Lupine   13 Celery     
2 Fish         5 Lactose     8 Sesame   11 Sulfites
3 Crustaceans  6 Egg         9 Peanuts  12 Mustard

/////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////

1  1,7

1,21,6,7,8

1,5
1,5


