
 

 

 

Bei einer Hauptspeise erhaltet ihr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusätzlich eine Kräutersuppe oder einen Kräutersalat.

Erfrischender Smoothie aus 
frischen Blaubeeren, Bananen, 
Limettensaft, Chiasamen & 

Bio Reismilch. 
~5,2€~

Roku Gin, Gurke, Ingwersirup, 
Thai Basilikum, Limettensaft, 
Eiweiß & Angostura Bitter.

~8,4€~

Vitalisierender Salat mit 
Lotuswurzeln, -stängeln, 
Sojasprossen & gegrillten 

Großgarnelen. Abgerundet mit 
feiner Limetten-Fisch-Vinaigrette, 
frischem Koriander & geröstete 

Erdnusssplitter. 
~5,8€~ 

Goldenes Curry mit gebackenen 
Hähnchenspitzen im Kokosmantel 

oder Tofu. Eingekocht mit 
Süßkartoffeln, Hokkaidokürbis, 
Möhren, Zitronengras & cremiger 

Kokosmilch. Dazu Salat der 
Saison & Jasmin-Langkornreis. 

~8,5€~

Wok-sautierte Rinderspitzen 
mit Spinat, Sojasprossen, 
Zucchini, Möhren & Shiitake 

Pilzen in lieblicher 
Soja-Paprika-Soße. Serviert mit 
Spiegelei, Jasmin-Langkornreis, 

Kimchi, reinem Sesamöl & 
gerösteten Sesamkörnern. 

~12€~

Medium gegrilltes Lachsfilet 
im Suechuan-Pfeffer-Mantel 
begleitet von frischem 

Avocadosalat mit Cherrytomaten, 
Babyspinat & frischem Koriander. 

Abgeschmeckt mit feiner 
Avocado-Honig-Crème. Gold 

gebackene Süßkartoffelstäbchen 
als Beilage. 

~18,9€~

Gedämpfter traditioneller 
Reiskuchen in Bananenblättern. 
Gefüllt mit Bananenscheiben & 
roten Bohnen.Serviert mit 

Kokoscrème & Erdnusssplittern.
~5,5€~

Warme Matcha-Vollkorn-Waffel 
mit Mango-Kokos-Crème, 

frischen Bananen & buntem 
Beerenmix.

~5,5€~

www.umami-restaurants.de
Täglich von 12 Uhr bis 24 Uhr               Schlesische Straße 5, 10997 Berlin

@maisonumamirestaurant @umami_restaurants

WochenkarteWochenkarte

Blue Phantom Himitsu Garden

V1. Lost Lotus H1. Golden Chick

H2. Harmony bowl H3. Mekong treasure

Banana in pyjama matcha waffel
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18.03. - 24.03.2024

Allergene
1 Gluten      4 Weichtiere  7 Soja      10 Lupine   13 Sellerie     
2 Fisch       5 Laktose     8 Sesam     11 Sulfite
3 Krebstiere  6 Ei          9 Erdnüsse  12 Senf
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Weekly SpecialsWeekly Specials

www.umami-restaurants.de
Opens daily from 12pm - 12am              Schlesische Straße 5, 10997 Berlin

@maisonumamirestaurant @umami_restaurants

18.03. - 24.03.2024
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You‘ll get a free herb soup or herb salad by ordering a 
main dish from 12pm-5pm (Mo-Fr, excluding holidays).
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Refreshing smoothie made 
from fresh blueberries, ban-
anas, lime juice, chia seeds & 

organic rice milk.
~5.2€~

Roku Gin, cucumber, ginger 
syrup, Thai basil, lime juice, 
egg white & Angostura bitters.

~8.4€~

Vitalizing salad with lotus 
roots, stems, bean sprouts 
and grilled king prawns. 

Rounded off with fine lime fish 
vinaigrette, fresh coriander and 

roasted peanut slivers.
~5.8€~

Golden curry with baked 
chicken tips in a coconut 

coating or tofu. Cooked with 
sweet potatoes, Hokkaido 

pumpkin, carrots, lemongrass & 
creamy coconut milk. Served 
with seasonal salad and 
long-grain jasmine rice.

~8.5€~

Wok-sauteed beef tips with 
spinach, bean sprouts, zucchini, 
carrots and shiitake mushrooms 
in a lovely soy-pepper sauce. 
Served with fried egg, jasmine 

long grain rice, kimchi, 
pure sesame oil & roasted 

sesame seeds.
~12€~

Medium grilled salmon fillet in 
a Suechuan pepper coating 

accompanied by fresh avocado 
salad with cherry tomatoes, baby 
spinach and fresh coriander. 

Flavored with fine avocado honey 
cream. Golden baked sweet potato 

sticks as a side dish.
~18.9€~

Traditional rice cake steamed 
in banana leaves. Filled with 
banana slices & red beans. 
Served with delicate coconut 
cream and peanut slivers.

~5.5€~

Warm whole grain matcha
waffle with mango

coconut crème, fresh
bananas & berry mix.

~5.5€~

Blue Phantom Himitsu Garden

V1. Lost Lotus H1. Golden Chick

H2. Harmony bowl H3. Mekong treasure

Banana in pyjama matcha waffel
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Allergens
1 Gluten        4 Molluscs    7 Soy       10 Lupine     13 Celery
2 Fish          5 Lactose     8 Sesame    11 Sulfites
3 Crustaceans   6 Egg         9 Peanuts   12 Mustard
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