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Bei einer Hauptspeise erhaltet ihr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusdtzlich eine Krautersuppe oder einen Krdutersalat.
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MOJITO BLACK

Longdrink mit Kraken Black
Spiced Rum, Limettensaft,
Rohrzucker, frische Minze &

; Gola.

V1. POULET ROT

Brathdhnchenunterschenkel
serviert mit Kimchi & viet.
Coleslaw. Dazu SiiR-Sauer-Sofe
.- zum Dippen.

~5,8€~

H2. MR. DUCKY

Knuspriges Entenfilet auf
sautiertem Brokkoli,
Blumenkohl, Paprika,

Frihlingszwiebeln, Mohren &
Bohnen in herzhafter Sate
SoBe. Angerichtet mit Jasmin
Langkornreis.

MARACUJA LOVER BE

Hausgemachte tropisch-
fruchtige Mousse aus
Passionfruchtmark, Frischkdse
& Sahne mit einem
Biskuitboden.

~5,5€~ -5 tg-
///////////////////////////////////////////////////////////////////////;//;//////////////////////

Allergene

1 Gluten
PEEisch

3 Krebstiere

4 Weichtiere
5 Laktose
B ES"

Téglich von 12 Ubr bis 0 Ubr @

1,2,8"

. Feinstes Lachsfilet & Garnelenspief
*vom Grill auf Wok .geschwenktem Pak
.Choi, Cherrytomaten, Ananas, Spargel
& Brokkoli in hausgemachte Barbecue

7 Soja
8 Sesam
9 Erdniisse
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HELLO SPRING

Gesunder Smoothie mit grinem
Apfel, Spinat, Aloe Vera
Nektar, Limettensaft, frischem
Ingwer & Agavensirup.

H1. GREEN BIRD

Griines Curry mit Hihnchenspitzen
oder Tofu. Eingekocht mit
Auberginen, Suf()kartoffeln,

Hokkaidokiirbis, Mohren,
Zitronengras & cremiger
Kokosmilch. Dazu Salat der Saison
& Jasminreis.

H3. MEXONG DUETT !

Sofle. Als Beilage knusprige
Rettich-Reis-Kuchen.

NAKED CARROT CAKERNED

Hausgemachter
Karottenkuchen aus
braunem Zucker,
Zimt, Walniisse,
Pekannuss, Butter
& Frischkdse.

10 Lupine
11 Sulfite
12" Senf

13 Sellerie
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You‘ll get a free herb soup or herb salad by ordering a main dish from

12pm-5pm (Mo-Fr, excluding holidays).
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MOJITO BLACK _ HELLO SPRING

Healthy smoothie with green

Black Spiced Rum, lime apple, spinach, aloe vera
juicel;,cane sugar & coke. . nectar, lime.juice’,~Erasl
i 3 S5~ ] ginger & agave syrup.
: ' i on 3

Longdrink with Kraken

V1 POULET ROTI R H1. GREEN BIRD R

Green curry with chicken tips
or tofu. Boiled with eggplant,
sweet potatoes, hokkaido
pumpkin, carrots, lemongrass &
creamy coconut milk. Served
with salad of the season &
jasmine rice.
~8,5€~

........................................................................

H2. MR. DUCKY a H3. MEXONG DUETT B&¥

. Finest salmon filet & prawn skewer

Fried chicken drumstick
served with kimchi, viet.
coleslaw & sweet and sour

* dipping sauce.
=5 +8€~

Crispy duck filet on sautéed . from the steel. Served
broccoli, cauliflower, peppers, : With wok-tossed pak choi, cherry
spring onions, carrots & beans in. tomatoes, pineapple, asparagus &
a ‘hearty sate sauce. Served with ° broccoli in homemade barbecue
jasmine long grain rice. : sauce.. Crispy radish
~12,€~ y rice .cake on the side.
: ~18,9¢€~
MARACUJA LOVER By NAKED CARROT CAKE =¥
Homemade tropical fruity Homemade Carrot Cake made
mousse made with passion : with brown sugar, cinnamon,
fruit pulp, cream cheese, | walnuts, pecans, butter &
whipped cream & biscuit base. - c®eam cheese.
~5,5€~ v ~5,5€~
Yz
Allergens
1 Gluten 4 Molluscs /eSO 10 Lupine 13 Celery
28 Fish 5 Lactose 8 Sesame 11 Sulfites
3 Crustaceans 6 Egg 9 Peanuts 12 Mustard
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