INNOCHENIKARTE

06.05. -12.05.2024

Bei einer Hauptspeise erhaltet inr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusatzlich eine Krautersuppe oder einen Krdutersalat.

BLUE PHANITOM QUANG LEE

Eansohender Smoothie aus cockeail mit Sloe Gin, Yuzu
Fr'S.Chen Bloubeere_n, Bananen, Sake, Gruntee, Limettensaft &
leetterjsoFt,. Ch!osomen & EiwelBschaum.
Bio Reismilch. ~85€-~
~5,9€~ i

. BEEF GARDEN N

Vitalisierender Avocadosalat
mit medium geqrilltes Entrecote,

H1. BIRD ROOST [l

Geqgrilte Hahnchenspiele in wurziger
BBQ-Charsiu-Marinade oder Tofu.
Dazu vietnamesischer Krautersalat,
geddmpfte Vermiceli-Reisnudeln &

Chernytomaten, Babysoina,
Gurken & Frischem Korianoer.
Verfeinert mit Sesam Dressing.
~6,2€~

Limetten-Fisch-Vindigrette.
Verfeinert mit gerdsteten
Erdnusssplittern, Rostzwiebeln &
Sojareduktion.
~8,9€~

H9. GOLDEN BISON At

Goldenes Curry eingekocht
mit Rinderspitzen in cremiger
Kokosmilch, stBkartoffeln,
Hokkaidokurbis, Méhren,
Kartoffeln & zitronengras. sernviert
Mit Frischem Krautersalot &
Jasmin-Langkornreis.
~1R,9€~

H3. MEYONG LOVER [

Medium geqrilltes LachsFiet
im Szechuan-Pfeffer-Mantel
egleitet von Avocadosalat mit
Cherrytomaten, blanchierten
Spargel & Korianderpesto.
Abgeschmeckt mit
Avocadocreme &
SuBkartoffelstdlbchen als Beilage.
~18,9€~

PANNA PASSION =t

Cremige Kokos Panna
cotta verfeinert mit
goldener Maracujacreme,
Longan & Eronusssplittern.
~5,9€~
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MATCHA INAFFEL aieid

Warme Matcha-Vvollkorn-warffel
mMit Mango-Kokos-Creme,
Frischen Bananen & buntem
Beerenmix.
~B,9€~
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INEEKLY SPECIALS

060050 - 120050 2024

You ‘ll get a free herbb soup or herb salad by ordering a main dish
from 120m - 50m (Mo-Fr, excluding holidays).

BLUE PHANTOM

Refreshing smoothie made
From Fresh blueberries,
bananas, lime juice, chia
seeds & organic rice milk.
~5.9€~

QUANG LEE [

Cocktail with sloe gin,
yuzu sake, green tea. lime
juice & protein Foam.
~8.5€~

Q. BEEF GARDEN [N

Vitalizing avocado salod
with medium grilled entrecote,
cherry tomatoes, baby spinach,
cucumber & Fresh coriander.
Refined with sesame dressing.
~6.2€~

H1. BIRD ROOST [EAS

Griled chicken skewers in a spicy
BBQ charsiu marinade or tofu.
Served with Viethamese herb
salad, steamed vermicelli rice
noodles & lime Fish vindigrette.

Refined with roasted peanut slivers,
Fried onions & soy reduction.
~&9€~

Ho. GOLDENI BISON ReasiGAs

Golden curry cooked with
eef tips in creamy coconut
milk, sweet potatoes, Hokkaido
puUMEKIN, Carrots, POLatoes &
lemongrass. Served with
Fresh herb salad & josmine
long grain rice.
~12,9€~

H3. FARMER'S FAVE [

Medium griled salmon Filet in a
Sichuan pepper coating
accompanied by avocado salod
with cherry tomatoes, blanched
asPAragus & coriander pesto.
Seasoned with avocado
cream & sweet potato
sticks as a side dish.
~18.9€~

PANINIA PASSION [

Creamy coconut panna
cotta refined with golden
passion Fruit creme, longan &
peanut slivers.
~5.9€~
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MATCHA INAFFEL [aie

Wwarm matcha wholemeal
waffle with mango coconut
cream, Fresh bananas &
colorful berry mix.

~B.9€~
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