INNOCHENIKARTE

06.05. -12.05.2024

Bei einer Hauptspeise erhaltet inr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusatzlich eine Krautersuppe oder einen Krdutersalat.

STRAINBERRY TREE

Erfrischungsgetrdnk aus
hausgemachter
Erdoeerkonfitlre, Oolong Tee,
Limettensaft, Zzucker & Eis. Dazu
frische Erdbeeren & Minze.
~5,9€~

SUMMER LOVE

Belebender Cocktail aus
fFrischen Erdoeeren,
Granatapfelsirup,
Limettensaft & Gin Bombay.
~8,5€~

2. DRAGON'S GARDEN AN

Vitadlisierender salot mit
SuBwasserkrebs, Babyspinat,
Gurken, Cherrytomaten &
arinem Apfel. Abgeschmeckt
mit Sesaom-Dressing.
~6,2€~

H1. ANGRY FISH JEIS(Ge

Rotes Curry mit gold gebackenen
Tilopiospitzen oder Tofu.
Eingekocht mit suBkartoffeln,
Hokkaidokurtis, Mohren,
Zitronengras & cremiger
Kokosmilch. Dozu Salat der Ssaison
und Jasmin-Langkornreis.
~8,9€~

HO. FINE CHICY Ealild

Knusprig getbackener
H&hnchenschenkel oder Fischimitat
zubereitet noch Mamas Art auf
geddmpften Vermiceli-Reisnudeln.
Senviert mit gerdsteten
Erdnusssplittern, Gartensalat,
Mango-Julienne, Réstzwiebeln &

H5. SAVAGE RANICH e

Medium geqrrilltes Entrecote
begleitet von frischem
Gartensalat mit Babyspinat,
Gurken, grinem ApFel &
Cherrytomaten. Verfeinert mit
hausgemachter Korianderpesto
und gegrillter Maiskoloen

Limetten-Fisch-Vinaigrette. mit Butter als Beiage.
~12,9€~ ~18,9€~
PINK DRAGON % STRAINBERRY LOVER ekl
Hausgemachter

Drachenfrucht-Cheesecaoke
mit einer fFeinen schicht aus
frischer Draochenfrucht.
Verfeinert mit Beeren.
~B,9€~
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Hausgemachte Crépe Torte
aus frischen Erdbeeren.
Verfeinert mit Frischer
Beerenselektion.
~B,9€~

SONNTAGSTRASSE 8
INIAIN.UMAMI-RESTAURANITS.DE
HELLO@UMAMI-FHAIN.DE




INEEKLY SPECIALS

060050 - 120050 2024

You ‘ll get a free herbb soup or herb salad by ordering a main dish
from 120m - 50m (Mo-Fr, excluding holidays).

STRAINBERRY TREE

Refreshing drink made from
homemade strawberry jam,
oolong teq, lime juice, sugar &
ice. served with Fresh

SUMMER LOVE

Refreshing cocktail made
From Fresh strawberries,
pomegranate syrup, lime
juice & Gin Bombay.

strawberries & mint. ~8.5€~
~5.9€~
21. DRAGON'S GARDEN BRELY H1. ANGRY FISH ErNIAGYe
Red curry with golden baked

Vitalizing salod with
freshwater crayfish, baby
spinach, cucumber, cherry

tomatoes & green apple.
Seasoned with
sesame aressing.
~6.2€~

tilapia tips or tofu. Cooked with
sweet potatoes, Hokkaido
pumMEkin, carrots, lemongrass &
creamy coconut mik. sernved
with seasonal salod &
jasmine long grain rice.
~89€~

Ho. FINE CHICY, aizisill

Crispy baked chicken thigh or
imitation fish prepared mom's
waly on steamed vermiceli rice
noodles. Served with roasted
peanut slivers, garden salod,
MANQO julienne, Fried onions &
lime Fish vindigrette.
~12,9€~

H5. SAVAGE RANICH e

Medium grilled entrecote
accompanied by fresh garden
salod with baby spinach,
cucumber, green apple & cherry
tomatoes. Refined with
homemade coriander pesto &
griled corn on the cob with
butter as a side dish.
~18.9€~

PINK DRAGON -

Homemade dragon Fruit
cheesecake with a fine
layer of Fresh dragon Fruit.
Refined with berries.
~5.9€~
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ACG
STRAINBERRY LOVER

Homemade crepe cake
made from fresh
strawberries. Refined with a
fresh selection of berries.
~B.9€~
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