INNOCHENIKARTE

22.07. - 28.07.2024

Bei einer Hauptspeise erhaltet inr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusatzlich eine Krautersuppe oder einen Krdutersalat.

VITANIN BOOSTER

Erfrischender smoothie
aus Apfel, Orangen,
Karotten & Sellerie mit

CITRUS BREEZE

Hausgemachter Cocktail aus
Vodka mit Cointreau, Frischem
Orangensaft, Limettensaft,

Honig & Limettensaft. Zucker & Zitronengras.
~5,9€~ ~8,5€~
2. KING'S PEARL H1. PURPLE DREAM JRGAIAGARE
Violettes Curry mit

Gegrillte Konigsausternpiize
vom Crill in karameliisierter
Sojo-Reduktion &
Wasabi-Créeme. Garniert

hausgemachten Fischfrikadellen
oder veganem Fisch. Eingekochtin
cremiger Kokosmich mit
Hokkaidokurbis, Méhren &

Mit Lauchpesto & 2 1 .
Frischer Koriander. SuBkartoffeln. Serviert mit salat der
~6,26~ Saison & Jasmin-Langkornreis.
: ~8,9€~
H9. GOLDEN POND AER H3. MEKONG DUETT e
sautierte Rinderspitzen mit Geqrilces ButterFi;chFilet &
M&hren, Blumenkohl, Brokkoi GroBgarmelenspieB auF
Bohnen, Zzucchini, Paprika & Wok-geschwenktem Pak Chol
Knoblauch aufF geddmpften 4 oy Nali Spargel, i
Ramennudeln mit Feiner K&nigsausternpilzen & Aubergine
AusternsoBe. Verfeinert mit iN hausgemachter KirschsoBe.
gerésteten Erdnusssplittern. Begleitet von knusprigen
~12,9€~ Klebreisbdlichen.
~18,9€~
MANGO ROLL % STRAINBERRY LOVER Jaiels
Hausgemachte Hausgemachte Crépe Torte

Biskuitrolle gefullt mit Man-
go-Sahnecréme. Verfeinert mit
Frischen Beeren.
~5,9€~
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aus frischen Erdbeeren.
Verfeinert mit Frischer
Beerenselektion.
~B,9€~
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INEEKLY SPECIALS

220070 - 280070 2024

You ‘ll get a free herbb soup or herb salad by ordering a main dish
from 120m - 50m (Mo-Fr, excluding holidays).

VITAMIN BOOSTER

Refreshing smoothie
made Ffrom apples,
oranges, Carrots & celery
with honey & lime juice.
~5.9€~

CITRUS BREEZE

Homemade cocktail made
from vodka with Cointreau,
Fresh orange juice, lime juice,
sUgar & lemongrass.
~8.5€~

M. KING'S PEARL

Criled king oyster mushrooms
From the qgrill in caramelized
soy reduction & wasabi
cream. Garnished with leek
pesto & fresh coriander.
~6.2€~

H1. PURPLE DREAM RZA3GRe

PuUrple curry with homemade
fish cakes or vegan Fish.
Cooked in creamy coconut
milk with Hokkaido pumpEkin,
CArrots & sweet Potatoes.
Served with seasonal salod &
jasmine long grain rice.
~89€~

H%. GOLDEN PONID AER

Sautéed beef tips with carrots,
caulifower, broccoli, beans,
zucchini, peppers & garlic on

steamed ramen noodles with a

fine oyster sauce. Refined with

roasted peanut slivers.
~12,9€~

H5. MEKONG DUETT [ets

Crilled butterfish filet & king
prawn skewer on wok-seared
ook choi, green asparagus, king
oyster mushrooms & eggplant in
homemade cherry sauce.
Accompanied by crispy
sticky rice balls.
~1&9€~

MANGO ROLL -

Homemade swiss roll Filled

with Ffresh mango cream.

Refined with Fresh berries.
~B.9€~
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ACG
STRAINBERRY LOVER

Homemade crepe cake
made from fresh
strawberries. Refined with a
fresh selection of berries.
~B.9€~
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