INNOCHENIKARTE

15.09. - 21.09.2025

Bei einer Hauptspeise erhaltet inr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusatzlich eine Krautersuppe oder einen Krdutersalat.

SALTY HIGHBALL

Erfrischungsgetrdnk aus
gesalzenen Limetten, Ingwer,
Holunderblltensirup, braunem

QUANG LEE c

Ccocktail aus Sloe Gin,
Yuzu sake, Limette,

Zucker & Sprudelwasser. GrUntee?isr :2} EweiB.
~B,9€~ .
2. DRAGON ROLLS ABD H1. MANGO TANGO BN aGXe
Exotisches Mango Curry mit
gebackenen Hahnchenspitzen
Gold gebackene oder Tofu im Kokosmantel,

Mini-Reispapierrollen gefullt
mit Garnelen. Serviert mit
Limetten-Fisch-Vinaigrette
zum Dippen.
~6,2€~

Eingekocht mit SuBkartoffeln,
Hokkaidokurbis, Mohren &
Zicronengras in cremiger

Kokosmilch. Dazu salat der Saison,
Frische Mango-Julienne &
Jasmin-Langkornreis.
~8'9€~

H2. HARMONY BOINL (A),CDR

Sautierte Rinderspitzen oder
veganes Rindfleisch mit
Wwasserspinat, Sojasprossen,
Mais & Mohren in pikanter
Austern-Paprika-SoRe. Serviert
mit Spiegelei, Kimchi,

H3. POSEIDON'S CATCH AD

Geqgrillte Kabeljaufiletrollen
gefullt mit Enoki, Babymais &
Shimeji auF Wok-geschwenktem
Pak Choi, Kaiserschoten,
Babymadhren & Cherrytomatenin
kraftiger Szechuan-Preffer-soRe.

vietnamesischem Coleslaw & Begleitet von knusprigen
Jasmin-Langkornreis. Supkartoffelnestern.
~13,9€~ ~18,9€~
SOOTHING PISTACHIO Jetc ORANGE ROLL 54513
Hausgemachte
Hausgemachtes Orangen-Kuchenrolle aus

Pistazien-Tiramisu.
Verfeinert mit
Frischen Beeren.
~5,9€~

FOLGE UNS AUF INSTAGRAM
(@UMAMI_RESTAURANITS
#LOVEISUMAMI

i tmr

weichem & FluFfFigem
Chiffon-Kuchen, Feiner
sahnecreme &
fFrischen Orangen.
~5,9€~
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INEEKLY SPECIALS

15009. - 21.09.2025

You ‘ll get a free herbb soup or herb salad by ordering a main dish
from 120m - 50m (Mo-Fr, excluding holidays).

SALTY HIGHBALL

Refreshing drink made
with salted limes, ginger,
elderflower syrup, brown
sugar & sparkling water.

QUANG LEE C

Cocktail made
with sloe gin, yuzu sake,
lime, green tea syrup &

~5,9€~ ec_:j:_:]8 \;\Qte.
21. DRAGON ROLLS ABD H1. MANGO TANGO [aaGXe
Exotic mango curry with
tbaked chicken tenders or

Golden-baked mini
rice paper rolis filed
with shrimp. Served with
lime & Fish vindigrette
For dippina.
~6,2€~

coconut-coated tofu. Cooked with
sweet potatoes, Hokkaido
pUMEKIN, carrots & lemongrass in
creamy coconut mik. Served with
seasonal salad, fresh mango
julienne & jasmine long-grain rice.
~89€~

Ho. HARMONY BOINL eatEd

Sauteed beef tenders or
vegan beef with water
spinach, bean sprouts, corn &
Carrots in a spicy oyster &
paprika sauce. Served with Fried

H3. POSEIDON'S CATCH ity

Griled cod fillet rolis Filed with
enoki, baby corn & shimeji on
wok-sautéed bok choy, snow
peas, baby carrots & cherry
tomatoes in a rich Szechuan

egq, kimchi, Viethamese peppercprg ts)ouc_e.
coleslaw & jasmine long-grain rice. A ale s e (CIE D
1,96~ sweet Potato Nests.
~18,9€~
SOOTHING PISTACHIO ACG ORANGE ROLL &%
: Hom_em_Ode. Homemade orange cake
pistachio tiramisu. roll made with soft and
Refined with FIUFFy chiffon cake, delicate
Fresh berries. cream & fresh oranges.
~5,9€~
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it

~-5,9¢€~
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