INNOCHENIKARTE

10.11. - 16.11.2025

Bei einer Hauptspeise erhaltet inr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusatzlich eine Krautersuppe oder einen Krdutersalat.

TROPIC BERUTY

PHIN MARTINI

Smoothie aus el oSk
Babymohren, Apfel, Orange, h(:lqo t.l(i'..OUS R?SVO F?'
Ingwer & Agavendicksaft. Khalua Likor, Vanile & karree.
~5,9€~ =SS
1. SEA BIES AB H1. PEANUT BIRD SEMAGRe
Erdnuss Curry mit gold
Knusprig getackene gebackenen Tiopiaspitzen oder

Seetangrollen gefullc mit
Huhn & Garnele. Dazu
Mango-Chili-Creme
zum Dippen.
~6,2€~

Tofu. Eingekocht mit
Hokkaidokurbis, StBkartoFfeln &
Mohren in cremiger Kokosmilch.

Serviert mit Salat der Saison &

Jasmin-Langkornreis.

~8,9€~

Ho. MEYONG PLATE RGEBIGE

Wok-geschwenkte Calamar,
Grosgarnelen & hausgemachte
Fischfrikadellen mit Kaiserschoten,
Selerie, Méhren & Pak Choi in
herzhafter Austernsoie. Dazu
geddmpfte Ramen-Nudeln mit

H3. INOIN COIN F

Gegrilte Rinderrdlichen gefullt mit
grinem Spargel, Enoki Pilzen &
Mbhren auf sautiertem Pak Choj,
Edamame, Kaiserschoten &
Cherrytomaten mit herzhafter

(Vegan mit Tofy, Seitan & Sojosose) von knusprigen Klebreisbdlichen.
~18,9€~ ~18,9€~
MATCHA LOVER ACH UMANI-MISS-U 4%
Hausgemachter Hausgemachte

Matcha Cheesecake mit
frischer Beerenselektion &
Matcha Brise.
~5,9€~

FOLGE UNS AUF INSTAGRAM
(@UMAMI_RESTAURANITS
#LOVEISUMAMI

i tmr

Tiramisu Crépe Torte
mit Rum, Kaffee &
Mascarpone-sahnecreme.
~5,9€~

INININLURMANI-RESTAURANITS.DE
HELLO@UMAMI-RESTAURANTS.DE
#UMAMIISLOVE




INEEKLY SPECIALS

100110 - 16011.2025

You ‘ll get a free herbb soup or herb salad by ordering a main dish
from 120m - 50m (Mo-Fr, excluding holidays).

TROPIC BEAUTY

Smoothie made with
baby carrots, apple, orange,

PHIN MARTINI

Cocktail made with
rice vodka, khalua liqueur,

ginger & agave syrup. vanilla & coffee.
~5,9€~ ~85€~
2. SEA BIES AB H1. PEANUT BIRD BEYYGXe
Peanut curry with
Crispy boked golden-baked tilopia tps or tofu.

seaweed rals filed with
chicken & shrimp. Served
with mango-chili dip.

Cooked with Hokkaido pumpkin,
sweet potaroes & Carrots in
creamy coconut mik. senved
with seasonal salod & jasmine

~6,2€~ JIAC
long-grain rice.
~89€~
H3. INOIN COWN ;

ABD,(F),LR
Ho. MEYONG PLATE

Wok-sautéed calomari, king
prawns & homemaode fish cakes
With snow peas, celery, Carrots &

ok choy in a savory oyster sauce.

Served with steamed ramen

noodles with seaweed & kimehi.
(Vegan option available with tofu,
seitan & soy sauce)
~13,9€~

Criled beef roulades Filed
with green asparagus, enoki
Mushrooms & Carrots on
sautéed pak choi, edamame,
SNOW Peas & cherry tomatoes
with a savory Szechuan pepper
sauce. Accompanied by crispy
sticky rice balls.
~18,9€~

MATCHA LOVER AGH

Homemade matcha
cheesecake with a
selection of Fresh berries &
a matcha breeze.
~5,9€~
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UNARI-RAISS-U AGH

Homemade tiramisu
crépe cake with
rum, Coffee &
mascarpone cream.
~5,9€~

ININIALUMAMI-RESTAURANITS.DE
HELLO@UMAMI-RESTAURANITS.DE
#FUMAMIISLOVE




