INNOCHENIKARTE

O1.12. - 07.12.2025

Bei einer Hauptspeise erhaltet inr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusatzlich eine Krautersuppe oder einen Krdutersalat.

KINDERPUNISCH :

HeiRer, alkoholfreier Punsch
mit ApfFelsaft, Orangensaft,
Zimt, Sternanis, Mandel &
fFrischer Orangenscheibe.
~5,9€~

HOT ININTER

HeiBer Rotweinpunsch mit
Mekong Rum, Sternanis, Zimt &
eingelegten Kumaquats.
Serviert mit Feuer-Limette.
~6,9€~

2. CHICK ON STICK N

Gegrilte H&hnchenspiele
begleitet von SUBR-sauer-soke
zum Dippen. Serviert mit
viethnamesischem Coleslaw &
verfeinert mit sesom.
~6,2€~

H1. PEANUT BIRD SRRV

Gegriltes Hohnchenschenkelfilet
in Charsiu-Marinade oder
Tofu in einer traditionell
indochinesischen
Eronuss-Kokos-soRe.
Serviert mit salat der Saison &
Jasmin-Langkornreis.
~8,9€~

Ho. SHAKVE THAT BEEF [t

Sautierte Rinderwurfel
mit Paprika, Edamame,
Lauchzwiebeln & Zwiebeln
in einer herzhaften
BBQ-SoRe auf
geddmpften Udonnudeln.
~1B,9€~

H5. TREASURE NEST SIS

Wok-geschwenkte Garnelen,
Calamari & Jakobsmuscheln mit
sautiertem Pak Choi & Mdhren auf
einem knusprigen Nest aus
Frischen Eiernudeln mit herzhafter
Austernsofie. Begleitet von
schwarzem Naturreis.
~18,9€~

CARAMEL HERVEN ey

Creme Brulée Crépe
Torte mit knuspriger
Karamellkruste & leichter
Sahnecreme. Verfeinert
mMit KaramellsoRe.
~5,9€~
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GOLDEN MANGO o

Hausgemachter Mango
Cheesecake auF luFtigen
Biskuitboden. Verziert mit

Frischer MONgo & Minze.

~5,9€~
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INEEKLY SPECIALS

010120 - 0701202025

You ‘ll get a free herbb soup or herb salad by ordering a main dish
from 120m - 50m (Mo-Fr, excluding holidays).

KINDERPUNISCH H

Hot, non-alcoholic
punch with apple juice,
orange juice, cinnamon, star
anise, almond & orange slice.
~5,9€~

HOT ININTER

Hot red wine punch with
Mekong rum, star anise,
cinnamon & preserved
kumaquats. Served with

a fiery lime.
~6,9€~

2. CHICK ON STICK N

Griled chicken skewers

H1. PEANUT BIRD AN

Criled chicken leg Flet in

accompanied by sweet charsiu marinade or tofuin a
and sour dipping sauce. traditional Indochinese
Served with Viethamese peanut & coconut sauce.
coleslaw & sprinkled with Served with seasonal salod &

sesame seeds. jasmine long-grain rice.

~6,2€~ ~89€~
AF > ABCR
H2. SHAKE THAT BEEF H3. TREASURE NEST
Wok-sautéed shrimp,

Sautéed beef cubes
with bell peppers,
edamame, scallions &
onions in a hearty BBQ
sauce over
steamed udon noodles.
~13,9€~

calomari & scallops with
sautéed bok choy & carrots
ON A crispy nest of fresh egg
noodles with a savory
oyster sauce. Served with
black brown rice.
~18,9€~

CARAMEL HERVEN AGH

Creme brllée crépe
Cake with a crispy
caramel crust & light
cream fFilling. Finished
with caramel sauce.
~5,9€~

GOLDEN MANGO AR

Homemade mango
cheesecake on a light
sponge base. Decorated
with fresh mango & mint.
~5,9€~
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