INNOCHENIKARTE

05.01.25 - 11.01.2026

Bei einer Hauptspeise erhaltet inr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusatzlich eine Krautersuppe oder einen Krdutersalat.

SUNSET LOVER

Alkoholfreier Cocktail
aus Volée, Verijus &
Pink Grapefruit.
~5,9€~

POTATO PALOMA

Cocktail aus Le Freak Vodka,
Licor 43, Rosensirup, Limette,
Salz & Pink Grapefruit.
~8,5€~

2. COCO GARDEN AC

Tropischer Salat aus Frischem
Babyspinat, Mango-Julienne,
Kokosstreifen & getbackenen

H&hnchenspitzen im Kokosmantel.

Abgerundet mit TrufFel-Mayo.

~6,2€~

H1. GOLDEN CHICY paaGAe

Goldenes Curry mit getbackenen
H&hnchenspitzen oder Tofu im
Kokosmantel. Eingekocht mit
SuBkartoffeln, Hokkaidokdirbis,
Mohren, Zitronengras & cremiger
Kokosmilch. Dozu Salat der S
aison & Jasmin-Langkornreis.
~8,9€~

He. BEEF IN LEAF ADE

Handgewickelte Rinderrouloden
vom Grillin Betelblattern auk
geddmpften Vermiceli-Reisnudeln
mit Mango-Julienne,
Frischem Kréutersalot &
Limetten-Fisch-Vinaigrette.
Abgerundet mit gerdsteten
Erdntssen & Rostzwiebeln.
~1B,9€~

H5. NEPTUNE PLATE AR

Tintenfisch vom Grill gefullc mit
Rindertatar, Morcheln,
Frahlingszwiebeln & Clasnudeln.
Dazu gegrrilte Aubergine &
Zucchini in lieblicher
Tomaten-Shiso-SoBke.
Begdleitet von knusprigen
SuBkartoffelstdbchen & verfeinert
Mit roten ChiliFdden.
~18,9€~

CHOCOLATE DREAM Nsters

Frisch gebackener
Schokokuchen aus dunkler
Schokolade, Walnussen &
Mandeln. Garniert mit
Frischen Beeren.
~B,9€~

FOLGE UNS AUF INSTAGRAM
(@UMAMI_RESTAURANITS
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PERFECT PISTACHIO [aleidy

Pistazien-Crépe-Torte
mit Frischer
Beerenselektion.
~5,9€~

ININIINLURANI-RESTAURANITS.DE
HELLO@UMAMI-RESTAURANTS.DE
#UMAMIISLOVE




INEEKLY SPECIALS

05001025 - 11001.2026

You ‘ll get a free herbb soup or herb salad by ordering a main dish
from 120m - 50m (Mo-Fr, excluding holidays).

SUNSET LOVER

Non-alcoholic cocktail
made From volée, verjuice &

POTATO PALOMA

Cocktail made with Le Freak
Vodkaq, Licor 43, rose syrug,

pink grapefruit. Linette, salt & pink grapefruit.
~5,9€~ ~85€~
2. COCO GARDEN AC H1. GOLDEN CHICY AGRe
Goloen curry with baked

Tropical salad of fresh
tbaby spinach, julienned Mango,
Coconut strips & baked
chicken tips in a coconut coating.
Finished with truFie mayo.
~6,2€~

chicken tips or tofu in a coconut
coating. Simmered with sweet
potatoes, Hokkaido pumeEkin,
Carrots, lemongrass & creamy
coconut mik. Served with seasonal
salod & jasmine long-grain rice.
~89€~

A DE
He. BEEF INI LEAF

Hano-wrapped griled beef
roulades in betel leaves on
steamed vermicell rice
noodles with julienned Mango,
fresh herb salad & lime-fish
vindigrette. Topped with roasted
peanuts & Fried onions.
~13,9€~

HZ. NEPTUNE PLATE 2

Griled squid stuffed with beef
tartare, morels, spring onioNs &
dlass noodles. Griled eggplant &
zucchini in a sweet tomatto &
shiso sauce. Accompanied by
Crispy sweet potato fries &
finished with red chil threads.
~18,9€~

CHOCOLATE DREAM mdsicly

Freshly baked chocolate
cake made with dark
chocolate, walnuts &

almonds. Garnished with

fresh berries.
~B,9€~
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PERFECT PISTACHIO ekl

Pistachio crépe cake
with a selection of
fresh berries.
~B,9€~
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