
 

Bei einer Hauptspeise erhaltet ihr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusätzlich eine Kräutersuppe oder einen Kräutersalat.

Alkoholfreier Cocktail 
aus Volée, Verjus & 

Pink Grapefruit. 
~5,9€~ 

Cocktail aus Le Freak Vodka, 
Licor 43, Rosensirup, Limette, 

Salz & Pink Grapefruit. 
~8,5€~

Tropischer Salat aus frischem 
Babyspinat, Mango-Julienne, 
Kokosstreifen & gebackenen 

Hähnchenspitzen im Kokosmantel. 
Abgerundet mit Trüffel-Mayo. 

~6,2€~ 

Goldenes Curry mit gebackenen 
Hähnchenspitzen oder Tofu im 
Kokosmantel. Eingekocht mit 
Süßkartoffeln, Hokkaidokürbis, 

Möhren, Zitronengras & cremiger 
Kokosmilch. Dazu Salat der S
aison & Jasmin-Langkornreis.     

 ~8,9€~

Tintenfisch vom Grill gefüllt mit 
Rindertatar, Morcheln, 

Frühlingszwiebeln & Glasnudeln. 
Dazu gegrillte Aubergine & 

Zucchini in lieblicher 
Tomaten-Shiso-Soße. 

Begleitet von knusprigen 
Süßkartoffelstäbchen & verfeinert 

mit roten Chilifäden.
~18,9€~

Frisch gebackener 
Schokokuchen aus dunkler 
Schokolade, Walnüssen & 

Mandeln. Garniert mit 
frischen Beeren. 

~5,9€~

Pistazien-Crêpe-Torte 
mit frischer 

Beerenselektion. 
~5,9€~

wOchenkArte

sunset lover potato paloma

V1. coco garden h1. golden chick

h2. beef in leaf h3. neptune plate

chocolate dream perfect pistachio
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Handgewickelte Rinderrouladen 
vom Grill in Betelblättern auf 

gedämpften Vermicelli-Reisnudeln 
mit Mango-Julienne, 

frischem Kräutersalat & 
Limetten-Fisch-Vinaigrette. 
Abgerundet mit gerösteten 
Erdnüssen & Röstzwiebeln. 

~13,9€~
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You‘ll get a free herb soup or herb salad by ordering a main dish 
from 12pm - 5pm (Mo-Fr, excluding holidays).

Non-alcoholic cocktail 
made from volée, verjuice & 

pink grapefruit.
~5,9€~

Cocktail made with Le Freak 
Vodka, Licor 43, rose syrup, 

Linette, salt & pink grapefruit. 
~8,5€~

Tropical salad of fresh 
baby spinach, julienned mango, 

coconut strips & baked 
chicken tips in a coconut coating. 

Finished with truffle mayo.
~6,2€~ 

Golden curry with baked 
chicken tips or tofu in a coconut 
coating. Simmered with sweet 
potatoes, Hokkaido pumpkin, 

carrots, lemongrass & creamy 
coconut milk. Served with seasonal 

salad & jasmine long-grain rice.
~8,9€~

Hand-wrapped grilled beef 
roulades in betel leaves on 

steamed vermicelli rice 
noodles with julienned mango, 

fresh herb salad & lime-fish 
vinaigrette. Topped with roasted 

peanuts & fried onions.
~13,9€~

Grilled squid stuffed with beef 
tartare, morels, spring onions & 

glass noodles. Grilled eggplant & 
zucchini in a sweet tomato & 

shiso sauce. Accompanied by 
crispy sweet potato fries & 

finished with red chili threads.
~18,9€~

Freshly baked chocolate 
cake made with dark 
chocolate, walnuts & 

almonds. Garnished with 
fresh berries.

~5,9€~

Pistachio crêpe cake 
with a selection of 

fresh berries.
~5,9€~
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