INNOCHENIKARTE

20.04.26 - 26.04.2026

Bei einer Hauptspeise erhaltet inr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusatzlich eine Krautersuppe oder einen Krdutersalat.

CLOUD ON THE SEA ¥

Erfrischungsgetrénk aus
Kokoswasser, Matcha, Vanille,
Kondensmilch & frischer sahne.
~B,9€~

ROUGE APERCL SPRITZ

Cocktail aus Aperal-infFused
Erdoeeren & Zitronengras,
CO2, & Prosecco.
~85€~

2. SHISO GRRDEN D

Geqgrilce Rinderrslichen gewickelt in
Shisoblattern aur Frischem
Avocadosalat mit Cherrytomaten,
Gurken & Babyspinat. Dazu
Limetten-Fisch-Dressing.
~6,2€~

H1. ANGRY FISH [ReIAGAC

Rotes Curry mit gold gebbackenen
Tilopioaspitzen oder Tofu. Eingekocht
mit SuRkartorfreln, Hokkaidokurois,
Kartoffeln, Mshren, Zitronengras &
cremiger Kokosmilch. Dazu salat der
Saison & Jasmin-Langkornreis.
~8,9€~

H2. SHISO BEEF ADE

Geqgrilce Rinderrslichen gewickelt in
Shisoblattern. Serviert aur
gedampften Vermiceli-Reisnudeln,
Frischem Krautersalot & Mango
Julienne mit Limetten-Fisch-
Vinaigrette. Verfeinert mit gerésteten

H5. CANIARD AU BASILIC [

Barbarie Entenbrust gebraten mit
Wok-geschwenktem Brokkali,
Pak Choi, griinem Spargel,
Zucchini, Kaiserschoten &
Thai-Basiikum in aromatischer
Hoisin-SoRe nach Mamas Art.

ZWiebeln & Eronassen. Serviert mit Jasmin-Langkornreis.
(Lauwarmes Gericht) ~18,9€~
~13,9€~
NAKVED CARROT CAVE ENetets! GOLDEN LUCH L%
Hausgemachter Mango-Maracujo-
Karottenkuchen mit Mousse-Torte mit
Frischkdsefrosting, Schichtbiskuit &
Walnussen & Pekantssen. fFrischen Frichten.
~5,9€~ ~5,9€~
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INEEKLY SPECIALS

20.04.26 - 2600402026

You ‘ll get a free herbb soup or herb salad by ordering a main dish
from 120m - 50m (Mo-Fr, excluding holidays).

CLOUD ON THE SEA ¢

Refreshing drink made
with coconut water, matcha,
vanilla, condensed milk &
fresh cream.
~5,9€~

ROUGE APERCL SPRITZ

A cocktail made with
Aperol-infused
strawberries & lemongrass,
CO2 & Prosecco.
~85€~

2. SHISO GREDEN D

Grilled beef rolls wrapped in shiso
leaves on a fresh avocodo salod
with cherry tomattoes, cucumber
& baby spinach. Served with lime
fish dressina.
~6,2€~

H1. ANGRY FISH 3 4GYS

Red curry with golden-tbaked tilopia
tios or tofu. Cooked with sweet
potatoes, Hokkaido pumeEkin,
CArrots, lemongrass & creamy
coconut mik. served with seasonal
salad & josmine long-grain rice.
~89€~

H9. SHISO BEEF L

Griled beef rolls wrapped in shiso
leaves. Served on steamed vermiceli
rice noodles, fresh herb salad &
MANQO julienne with alime and fish
vindigrette. Finished with roasted
onions & peanuts.
(Lukewarm dish)
~1B,9€~

HZ. CANARD AU BASILIC [

Barbarie duck flet with sautéed
pak choi, broccol, green
aspaAragus, zucchini, SNow peas &
thai basil in an aromatic hoisin
sauce according to mum's
recipe. served with josmine
long grain rice.
~18,9€~

NAKED CARROT CAKE [EEaReaa

Homemade carrot cake
with cream cheese
Frosting, walnuts & pecans.
~5,9€~
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GOLDEN LUCYH A

Mango-passion Fruit
mousse cake with layered
sponge & Fresh fruits.
~5,9€~
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