INNOCHENIKARTE

27.04.26 - 03.05.2026

Bei einer Hauptspeise erhaltet inr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusatzlich eine Krautersuppe oder einen Krdutersalat.

CLOUD ON THE SEA ¥

Erfrischungsgetrénk aus
Kokoswasser, Matcha, Vanille,
Kondensmilch & frischer sahne.
~B,9€~

ROUGE APERCL SPRITZ

Cocktail aus Aperal-infFused
Erdoeeren & Zitronengras,
CO2, & Prosecco.
~85€~

2. DUCK NI ROLL AEF

Rote Reispapierrollen gefuillt
mit Ente, grinem spargel,
Krautersalat & Vermicelinuoeln.
Dazu Hoisin-Kokos-Dip.
~6,2€~

H1. RED PHOENIX EF.G

Rotes Curry mit getratenen
H&hnchenspitzen oder Tofu.
Eingekocht mit suBkartoffeln,
Hokkaidokurbis, Mohren, Kartoffeln &
Zitronengras in cremiger Kokosmilch.
Serviert mit Salat der Saison, rote
Bohnen & Jasmin-Langkornreis.
~8,9€~

H%. POULET EN BOUILLON [a

Knusprig getbackenes
Hahnchenfilet oder Hahnchenimitat
AuF geddmpften Ramen-Nudelnin
warmenader 5-Krauter-Brihe.
Dazu Wantan, Zuckerschoten,

H5. SALMON AHOV! DF

Medium gegrrilltes
Lachsfilet auf sautiertem
Pak Choi, grinem Spargel,
Edamame & Babymodhrenin
aromatischer OrangensoRie.

Shiitake Pilze & Pak Chaoi. Verfeinert Begleitet von schwarzem
mit Frahlingszwiebeln. Naturreis.
~B9E~ ~18,9€~
NAKVED CARROT CAVE ENetets! GOLDEN LUCH LG
Hausgemachter Mango-Maracujo-
Karottenkuchen mit Mousse-Torte mit
Frischkdsefrosting, Schichtbiskuit &
walnussen & Pekantssen. Frischen Frachten.
~5,9€~ ~5,9€~
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INEEKLY SPECIALS

27004026 - 0300502026

You ‘ll get a free herbb soup or herb salad by ordering a main dish
from 120m - 50m (Mo-Fr, excluding holidays).

CLOUD ON THE SEA ¢

Refreshing drink made
with coconut water, matcha,
vanilla, condensed milk &

ROUGE APERCL SPRITZ

A cocktail made with
Aperol-infused
strawberries & lemongrass,

fresh cream. CO2 & Prosecco.
~B,9€~ ~8,5€~
2. DUCK N ROLL AEF H1. RED PHOENIX SEEaGXe
Red curry with Fried chicken

Red rice paper ralls filed
with duck, green asparagus,
herb salad & vermiceli n
oodles. served
with hoisin coconut dip.
~6,2€~

tips or tofu. Simmered with
sweet potatoes, Hokkaido
puUMEKIN, carrots, POtatoes &
lemongrass in creamy
coconut mik. served with
seasonal salad, red beans &
jasmine long-grain rice.
~89€~

H9. POULET EN BOUILLON [

Crispy tbaked chicken
reast or chicken substitute
on steamed ramen noodles in a
warming Five-hero broth. Served
with wontons, snow peas,
shiitake mushrooms & ok choy.
Garnished with spring onions.
~13,9€~

HZ. SALMON AHOV! i

Medium-grilled salmon Fillet
on sautéed pak choij,
green asparagus,
edamame & baby carrots
in an aromatic orange sauce.
Accompanied by black
rown rice.
~18,9€~

NAKED CARROT CAKE [EEaReaa

Homemade carrot cake
with cream cheese
Frosting, walnuts & pecans.
~5,9€~
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GOLDEN LUCYH e

Mango-passion Fruit
mousse cake with layered
sponge & Fresh Fruits.
~5,9€~
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