INNOCHENIKARTE

11.05.26 - 17.05.2026

Bei einer Hauptspeise erhaltet inr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusatzlich eine Krautersuppe oder einen Krdutersalat.

CUCUMBER COOLER

LIMOCELLO SPRITZ

Erfrischungsgetrank Seockial G ben
gLs GurkensoFt,.Frlschen Pasquale Limoncello, Soda,
Gurkenscheloen, Prosecco & Minze
Limetten & Zucker. ~75€~ :
~5,9€~ 1
1. CEST LAVIE BD,() H1. RISING PHOENIX B3GR
Geloes Curry mit knusprigen

Erfrischender Glasnudelsalat
mit Hohnchen & Garnelen
oder Tofy, Frischem Gartensalar,
Gurken, Cherrytomaten &
Limetten-Fisch-SoRke
oder sojosoRe.
~6,2€~

H&hnchenspitzen oder Tofu
im Pankomantel. Eingekocht in
cremiger Kokosmilch mit
Mohren, sugkartoffeln, Kartoffeln,
Hokkaidokurbis & Zitronengras.
Daizu Salot der Saison &
Jasmin-Langkornreis.
~8,9€~

H2. MOM'S STEIN ACF

Warmenader EiNtopf mit zarten

H3. VITANIN SEA ADR

Geqgrilltes Butterfischfilet &

Rinderwurfeln in aromatischer Jacobsmuscheln gebettet
Zimt-Anis-Bruhe. Eingekocht mit auF gegrillten zwiebeln,
Kartoffeln, Mdhren & grinem & weiem spargel
vietnamesischem Basilikum. in aromatischer
Dazu Udonnudeln, in SojosoRe PassionsfruchtsoBe. serviert
mariniertes Ei & mit knusprig getbackener
Frischer Krautersalat. Tarorolle.
~B,9€~ ~18,9€~
Hausgemachter Hausgemachte Pistazien

Heideloeeren Cheesecake.
Garniert mit Frischen Frachten.
~B,9€~
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Crépe Torte. Garniert mit
Frischen Fruchten.
~5,9€~
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INEEKLY SPECIALS

11 005026 - 1700502026

You ‘ll get a free herbb soup or herb salad by ordering a main dish
from 120m - 50m (Mo-Fr, excluding holidays).

CUCUMBER COOLER

Refreshing drink made
with cucumber juice,
Fresh cucumber
slices, lime & sugar.
~5,9€~

LIMOCELLO SPRITZ

Cocktail made with Don
Pasquadle Limoncello, soda
water, prosecco & mint.
~7,5€~

Q1. CEST LA VIE 80,

Refreshing glass noodle
salad with chicken & shrimp
or tofu, Fresh garden greens,
cucumber, cherry tomatoes& a
lime-Fish sauce or soy sauce.
~6,2€~

H1. RISING PHOENIX gYAGEe

Yelow curry with crispy
chicken tips or tofu with panko
coating. Simmered in creamy
coconut milk with carrots, sweet
potatoes, potatoes, Hokkaido
pumpEkin & lemongrass. Served with
seasonal salod & jasmine rice.
~89€~

H9. MIOM'S STEN 0

A warming stew with
tender cubes of beef in an
aromatic cinnaMmon & anise

troth. Simmered with potatoes,
Carrots & Vietnamese basil.
Served with Udon noodles, a
Soy-marinated egg & A fresh
herb saloo.
~13,9€~

HZ. VITAMINI SER L

Grilled butterfish filet &
scallops, bedded on griled
onions, green & white
AsSPAragus in an aromatic
passion Fruit sauce. Sserved
with a crispy Fried taro rol.
~18,9€~

BLUEBERRY BLISS g

Homemade blueberry
cheesecake. Garnished
with Fresh Fruit.
~5,9€~
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PISTRCHIO DREAM IR

Homemade pistachio
crepe cake. Garnished
with Fresh Fruit.
~5,9€~
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