INNOCHENIKARTE

25.05.26 - 31.05.2026

Bei einer Hauptspeise erhaltet inr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusatzlich eine Krautersuppe oder einen Krdutersalat.

CUCUMBER COOLER

Erfrischungsgetrank
aus Gurkensaft, Frischen
Gurkenscheiben,
Limetten & Zucker.
~5,9€~

LIMOCELLO SPRITZ

Cocktail aus bon
Pasquale Limoncello, Soda,
Prosecco & Minze.
~7,5€~

M. C:REEN JRAGON Y

Garnelen ummantelt von grinen,
knusprigen KlebreisHocken auf
Frischem Avocadosalat mit Gurken &
Cherrytomaten. Verfeinert mit jop.
Meerrettich Creme &
Limetten-Fisch Vinagrette.
~6,2€~

H1. ANGRY FISH ADG, ()

Rotes Curry mit gold gebbackenen
Rotbarschfiletwiirfeln oder Tofuim
Teigmantel. Eingekocht mit
Kartoffeln, suskartoffeln,
Hokkaidokirbis, Mshren & Zitronengras
in cremiger Kokosmilch. Dazu salot der
Saison, rote Bohnen & Jasminreis.
~8,9€~

Gegrilte Hahnchen-Mehren-Zwiebel-
SpieRe in wirziger BBQ-Charsiu-
Marinade aur Vermicell Reisnudeln mit
Frischem Krautersalat, Mango-
Julienne & Limetten-Fisch-Vinigrette.
Dazu Soja-Reduktion, gerostete
Erdnusssplitter & Rostzwiebeln.
Vegetarisch mit ToFu-Mshren-Zzwiebel-
SpieRe &SojasoRe.
~13,9€~

H3. FARMERS FAVE A

Geqgriltes Lammkarree in vietn.
Basiikumpesto-Marinade.
Begleitet von sautiertem grinem
Spargel, Zucchinistiicken, Ananas,
Cherrytomaten & Lauchzwiebeln
in hausgemachter BBQ SoRe.
Serviert mit gegriltem Maiskoloen.
~18,9€~

BLUEBERRY BLISS st

Hausgemachter
Heideloeeren Cheesecake.
Garniert mit Frischen Frachten.
~B,9€~

PISTACHIO DREAM [Ealids

Hausgemachte Pistazien
Crépe Torte. Garniert mit
Frischen Fruchten.
~5,9€~
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INEEKLY SPECIALS

25005026 - 31 00502026

You ‘ll get a free herbb soup or herb salad by ordering a main dish
from 120m - 50m (Mo-Fr, excluding holidays).

CUCUMBER COOLER

Refreshing drink made
with cucumber juice,
Fresh cucumber
slices, lime & sugar.
~5,9€~

LIMOCELLO SPRITZ

Cocktail made with Don
Pasquadle Limoncello, soda
water, prosecco & mint.

M. C:REEN JIRAGON YA

Prawns wrapped in Crispy, green
sticky rice Fakes on fresh
avocado salod with cucumbers &
cherry tomatoes. Refined with jap.
radish cream &
lime Fish vindigrette.
~6,2€~

~7,5€~
H1. ANGRY FISH [YsIeNG
Red curry with golden baked

redfish fillet cubes or tofu coated

in batter. Simmered with potatoes,

sweet potatoes, carrots &
lemongrass in creamy coconut
milk. Served with seasonal salad,
red beans & jasmine rice.
~89€~

A DEF

H2. BIRD ROOST

Griled chicken, carrot & onion skewers
in savoury BBQ Charsiu marinade on
vermiceli noodles with garden salod,
MANQo julienne & lime Fish vindigrette.
Served with a soy reduction, roasted

HZ. FARMERS FAVE b

Finest rack of lamb marinated in
viet. basil pesto. Accompanied by
sautéed asparagus, zucchini,
pineapple, spring onions &
cherry tomatoes in homemaode

BBQ-sauce. Griled corn on the

peanut slivers & roasted onions.
Vegetarian with tofu, carrot & onion cob as side.
skewers & SOy sauce. ~18,9€~
~13,9€~

ACG

BLUEBERRY BLISS

Homemade blueberry
cheesecake. Garnished
with Fresh Fruit.

PISTRCHIO DREAM iR

Homemade pistachio
crepe cake. Garnished
with Fresh Fruit.
~5,9€~
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