INNOCHENIKARTE

15.06.26 - 21.06.2026

Bei einer Hauptspeise erhaltet inr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusatzlich eine Krautersuppe oder einen Krdutersalat.

INATERMELON MOM

Erfrischender Smoothie aus
Wassermelone, Maracuja & Minze.

SKIN & BLOOD

Cocktail aus Tanqueray Gin,
Soju Erdbeer, Verjus, Rose's

~5,9€~ Lime Juice infusioniert
Wahlweise mit Reiswodka. Erdbeer & Erdbeerstaub.
~8,5€~ ~8,56€~
2. CLASSY CHCH EENR H1. GOLDEN PHOENIX [Ra3GAS
Goldenes Mais-Kurkuma-Curry mit
knusprig gebbackenen Hahnchen-
Zarte HahnchensoieBe spitzen oder Tofu im Teigmantel.

mit Charsiu-Marinade vom Gril.
Serviert mit SUBR-Sauer-sone.
~6,2€~

Eingekocht mit Hokkaidokurtis,
Supkartoffeln, Mdhren, Kartoffeln &
Zitronengras in cremiger
Kokosmilch. Dazu Salat der Saison,
Zuckermais & Jasmin-Langkornreis.
~8,9€~

H%. SUPER BEEF BOINL

Medium sautierte Rinderspitzen in
Zitronengras-Marinade mit
Frahlingszwiebeln, Paprika &
Zwiebeln. Dazu frischer Krautersalat,
Gurken, Frische Mango-Julienne &
Limetten-Fisch-Vindigrette auf
geddmpften Vermicelinuoeln.

H%. SEA BUDDIES BN:X< N

Geqriltes Lachsfilet &
Black Tiger Garnelen aur
sautiertem Pak Chaoj,
Zuckerschoten, Sellerie,
grinem spargel & shimeji-Piizen
in plkanter SuB-sauer-soie.

Garniert mit vietn. Coleslaw, Korian- Begleitet V?” %edS”RDFteﬂ
der, Réstzwiebeln & Erdntssen. Tintenrischnuoeln.
~13,9€~ ~18,9€~
BISCOFF BLISS [IENSTS m AGG
Hausgemachter Hausgemachter Avocado

Lotus Biscoff Crépe Kuchen.
Serviert mit Frischen Fruachten.
~B,9€~
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Cheesecake. Serviert mit
frischen Fruchten.
~B,9€~
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INEEKLY SPECIALS

15006026 - 2100602026

You ‘ll get a free herbb soup or herb salad by ordering a main dish
from 120m - 50m (Mo-Fr, excluding holidays).

INATERMELON MO

A refreshing smoothie made with
watermelon, passion Fruit, & mint.
~5,9€~
Available with a shot of rice vodka.
~85€~

SKIN & BLOOD

A cocktail Featuring Tanqueray
Gin, Strawberry Soju, Verjus,
Rose's Lime Juice infused with
strawberry & strawberry dust.
~85€~

E FN,R

2. CLASSY CHCY

Tender griled chicken
skewers marinated in char
Siu sauce. Served with
sweet & sour sauce.
~6,2€~

H1. GOLDEN PHOENIX ZeaGYe

Golden corn & turmeric curry with
crispy Fried chicken strips or
attered tofu. Simmered with
Hokkaido pumpkin, sweet potatoes,
CArroLs, potatoes & lemongrass in
creamy coconut milk. served with a
seasonal salod, sweetcorn &
long-grain josmine rice.
~89€~

A DE

He. SUPER BEEF BOINL

Medium-cooked beef strips
mMarinated in lemongrass, sautéed
with spring onions, bell pepper &
onions. Sserved with a Fresh herb
salod, cucumber, Fresh manNgo strips &
a lime-fish sauce vindigrette over
steamed vermicell noodles.
Garnished with Viethamese coleslawy,
cilantro, crispy Fried onions & peanuts.
~13,9€~

H5. SEA BUDDIES LI

Griled salmon Filet &
Black Tiger prawns served on a
tbed of sauteed bok choy, snow
peas, celery, green asparagus &
shimej mushrooms in a spicy
sweet & sour sauce. Accompanied
by steamed squid-ink noodles.
~18,9€~

ACG

BISCOFF BLISS

Homemade Lotus
BisCoff crépe cake.
Served with Fresh Fruit.
~5,9€~
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ACG

Homemade avocado
cheesecaoke. served
with Fresh Fruit.
~5,9€~
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