INNOCHENIKARTE

03.08.26 - 09.08.2026

Bei einer Hauptspeise erhaltet inr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusatzlich eine Krautersuppe oder einen Krdutersalat.

SALTY HIGHBALL

Erfrischungsgetrank aus gesalze-
ne Limetten, Ginger Holunder,
braunem zucker & Soda.
~5,9€~

USTAR MARTINI

Cocktail aus Le Freak Vodka,
Yuzu, Maracuja, Vanille, Limette
& Prosecco.
~8,5€~

2M. L.OST LOTUS B,D,E

Vitdlisierender Salat aus den Wurzeln
und Stangeln der Lotustblume mit
Sojasprossen, Mshren & Garnelen.
Abgerundet mit Feiner
Limetten-Fisch-Vindigrette &
Frischem Koriander. Dazu geréstete
Erdnusssolicter.
~6,2€~

H1. YELLOIN FISH [EeataGae

Gelbes Curry mit knusprig
gebackenen Lachswiirfeln oder
Tofu im Teigmantel. Eingekocht mit
Hokkaidokiirbis, Stuskartoffeln, Mshren,
Kartoffeln & zitronengras in cremiger
Kokosmilch. Serviert mit Salat der
Saison & Jasmin-Langkornreis.
~8,9€~

H. RICE NOODLE CHICY patets

Zartes Hihnerfleisch gebraten mit
ZWiebeln, zitronengras & Peperoni
auF Vermicelli Nudeln mit Salotbeet,

Frischen asiatischen Krautern & Limet-
ten-Fisch-Dressing. Dozu geréstete
Erdnusssplitter & Rastzwiebeln.
(Lauwarmes Gericht)
~13,9€~

H5. SAIGON RANICH

Geqrrilltes Beef Entrecote in
Zitronengras-Marinade mit
geqrillcer zucchini, griinem &
weikem Spargel in wiirziger
Szechuan-Pfeffer-soie. Begleitet
von gegrillter Sugkartoffel &
Kartoffel. Abgerundet mit
Frischem griinen Preffer.
~18,9€~

STRAINBERRY LOVER JYete

Hausgemachte Erdbeer Crépe
Torte. Garniert mit Frischen
Friachten.
~5,9€~
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PISTACHIO DREAM [Ealcids

Hausgemachtes Pistazien
Tiramisu. Verfeinert mit
frischen Frachten.
~B,9€~
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INEEKLY SPECIALS

03.08.26 - 09.08.2026

You ‘ll get a free herbb soup or herb salad by ordering a main dish
from 120m - 50m (Mo-Fr, excluding holidays).

SALTY HIGHBALL

Refreshing drink made with salted
limes, ginger-elderflower, brown
sugar & soda.
~5,9€~

U.STAR MARTINII

Cocktail made with Le Freak
vodka, yuzu, passion Fruit, vanilla,
lime & Prosecco.
~8,56€~

2M. L.OST LOTUS B,DE

Healthy salod of roots and stems
From the lotus Aower with soytbean
SOrouts, Carrots, Prawns & fresh
cilantro. Rounded off with fine lime
Fish vindigrette. Roasted
peanuts on top.
~6,2€~

H1. YELLOIN FISH J¥el4aGYe

Yelow curry with crispy baked
salmon cubes or tofu coatedin
atter. Cooked with Hokkaido
pumMEkin, sweet potaroes, Carrots,
potatoes & lemongrass in creamy
coconut mik. Served with seasonal
sdlad & josmine long-grain rice.
~89€~

H9. RICE NOODLE CHICY [t

Tender chicken fried with onions,
lemongrass & pepperoni on vermicell
noodles with lettuce, Fresh asion
heros & lime Fish dressing. Served with
roasted peanut slivers & fried onions.
(ukewarm dish).
~13,9€~

H5. SAIGON RANICH

Griled beef entrecate ina
lemongrass marinade with grilled
zucchini, green & white
aspPAragus in a spicy Szechuan
pepper sauce. Accompanied by
griled sweet potato & potato.
Finished with Fresh green

Oeppercoms.
~18,9€~

STRAINBERRY LOVER [N

Homemade strawberry
crépe cake. Garnished with
Fresh Fruit.
~5,9€~
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PISTRCHIO DREAM IR

Homemade pistachio tirami-
su. Enhanced with fresh
Fruit.
~5,9€~
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