INNOCHENIKARTE

17.08.26 - 23.08.2026

Bei einer Hauptspeise erhaltet inr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusatzlich eine Krautersuppe oder einen Krdutersalat.

SALTY HIGHBALL

Erfrischungsgetrdnk aus
gesalzene Limetten,
Ginger Holunder, braunem
Zucker & Soda.
~5,9€~

U.STAR MARTINII

Cocktail aus Le Freak
Vodka, Yuzu, Maracuia,
Vanille, Limette & Prosecco.
~8,5€~

2. DRAGON ROLLS AB

Gold gebbackene
wantanrollen gefullt mit
Garnelen. Serviert mit
SUB-Sauer-soRe.
~6,2€~

H1. RED PHOENIX E(R.G

Rotes Curry mit gegrrillten
H&hnchenspitzen oder Tofu.
Eingekocht mit suBkartoffeln,
Hokkaidokiirbis, Mshren, Kartoffeln &
Zitronengras in cremiger
Kokosmilch. Serviert mit salot der
Saison, rote Bohnen &
Jasmin-Langkornreis.
~8'9€~

Ho. SEA SIDE SURFER EAEEIGH

Wok-geschwenkte Garnelen,
Calomari & Fischfrikadellen aur
geddmpften, roten Reisbandnudeln
mit Frischem Salat, Mango-Julienne &
Limetten-Fisch-Vindigrette. Verfeinert

H5. NEPTUN PLATE s

Tintenfisch vom Grill gefullc mit
Rindertatar, Méhren, Morcheln,
Frihlingszwiebeln & Glasnudeln.
Daozu sautierter Pak Choi,
Babymais, Babymaohren,

mit Réstzwiebeln. Chernytomaten & shiitake Pilze in
(Vegon mit veganen aromatischer SukiyakisoRe.
Garnelen, Seitanfilet, veganen Begdleitet von knusprigen
Cdlamari & SojasoRe) Auberginenstdbchen.
~B9E~ ~18,9€~
STRAINBERRY LOVER ¥Nete PISTACHIO DREAM [Ealeiis
Hausgemachte Hausgemachtes

Erdbeer-Crépe-Torte. Garniert
mit Frischen Frachten.
~5,9€~
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Pistazien-Tiramisu. Verfeinert
mMit Frischen Frachten.
~B,9€~
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INEEKLY SPECIALS

17008.26 - 2300802026

You ‘ll get a free herbb soup or herb salad by ordering a main dish
from 120m - 50m (Mo-Fr, excluding holidays).

SALTY HIGHBALL

Refreshing drink made with
salted limes, ginger-elderflower,
brown sugar & soda.
~5,9€~

USTAR MARTINII

Cocktail made with Le
Freak vodka, yuzu, passion Fruit,
vanilla, lime & Prosecco.
~8,56€~

2. DRAGON ROLLS AB

Golden-fried wonton rolis

Filed with shrimp. Served

with sweet & sour sauce.
~6,2€~

H1. RED PHOENIX G

Red curry with grilled chicken
strips or tofu. Simmered with
sweet potatoes, Hokkaido
puMEkin, Carrots, potatoes &
lemongrass in creamy coconut milk.
Served with seasonal salod, red
beans & long-grain jasmine rice.
~89€~

Ho. SEA SIDE SURFER [

Wok-tossed shrimp, calamarn, &
fish cakes sernved over steamed
red rice noodles with Fresh salad,

julienned mango & a lime-fish sauce

vindigrette. Topped with Fried onions.

(Vegan with vegan shrimp, seitan
Filet, vegan calomari & soy sauce)
~13,9€~

H5. NEPTUN PLATE AR

Griled squid stuffed with beef
tartare, carrots, morel mushrooms,
spring onions & glass noodles.
Accompanied by sauteed bok
choy, baby corn, baby carrots,
cherry tomatoes & shitoke
Mushrooms in an aromatic sukiyaki
sauce. Served with crispy
eggplant strips.
~18,9€~

STRAINBERRY LOVER SN

Homemade strawberry
crépe cake. Garnished
with Fresh Fruit.
~5,9€~
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PISTRCHIO DREAM IR

Homemade pistachio
tiramisu. served with
with Fresh Fruit.
~5,9€~
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