INOCHENKARTE

31 008-06009026

Bei einer Hauptspeise erhaltet inr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusatzlich eine Krautersuppe oder einen Krautersalat.

SALTV HIGHBALL

Erfrischungsgetrank aus
gesalzene Limetten,
Ginger Holunder, braunem
Zucker & Soda.
~5,9€~

HIMITSU GARDEN

Cocktail aus Roku Gin,
Thai-Basilikum, Ingwer,
Limette, Eiweil, Gurke &
Angostura Bitter.
~8,5€~

2. PULPO GARDEN YT

Gedampfte Oktopusstiicke auf
Frischem Krautersalat mit
Cherrytomaten, Edamame, Gurken
& Koriander. Abgeschmeckt mit
Feiner Limetten-Fisch- Vinaigrette,
gerosteten Erdnissen &
Rostzwiebeln.
~6,2€~

H1. GREEN POULET RIGAS

Grunes Curry mit gebackenen
Hahnchenspitzen oder Tofu im
Kokosmantel. Eingekocht mit
SuRkartoffeln, Kartoffeln, Aubergine,
Hokkaidoktrbis, Méhren, zitronengras
& cremiger Kokosmilch. Dozu salat
der Saison & Jasmin-Langkornreis.
~8,9€~

Ho. SATE DUCE [

Wok-geschwenkte Entefilet mit
Mohren, Blumenkohl, shiitake
Pilzen, Brokkoli, Bohnen, zucchini,
Lauchzwiebeln & Paprika.
Verfeinert mit satésole &
Kimchi. Serviert mit Jasmin-

H3. MEKONG PLATE g3y

Feinstes Pulpo-stiuck vom Grill
mit grianem spargel. Dazu
Frischer Krautersalat mit
Avocado, Cherrytomaten, Gurke,
QuiNnoa & wohlschmeckende
Sesam-Vinaigrette. Serviert mit

LO”?.II;OJQLGB schwarzem Naturreis & Soja
; Honig Reduktion.
~18,9€~
BLUE CLOUD ROLL @¥eRe GOLDEN BISCOFF K3k
Hausgemachte Hausgemachter

Heidelbeerrolle aus
weichem & IuFtigem
Chiffonbiskuit. Serviert mit
Frischen Frachten.
~B,9€~

J0]  FOLGE UNS AUF INSTAGRAM
(@UMAMI_RESTAURANTS
#LOVEISUMAMI

i

Lotus-Biscoff-Kasekuchen auf
Biskuitboden mit Lotus-BisCOFf-
Creme. Garniert mit Frischen
Frachten. ~
5,9€~

INIAIN.UMAMI-RESTAURANTS.DE
HELLO@UMAMI-RESTAURANITS.DE
#UMAMIISLOVE




INEEKLY SPECIALS

31 008-06009026

You'll get a free herb soup or hero salad by ordering a main dish from
120m - 50m (Mo-Fr, excluding holidays).

SALTV HIGHBALL

Refreshing drink made
with salted limes, ginger-
elderflower, brown sugar

& soda.
~5,9€~

HIMITSU GARDEN

Cocktail made with Roku
Gin, Thai basil, ginger, lime,
egqg white, cucumber &
Angostura bitters.
~8,5€~

2. PULPO GARDEN YT

Steamed octopus slices on
fresh herb salad with cherry
tomatoes, edamame,
cucumber & cilantro. Rounded
OffF with Fine lime-Ffish-
vinaigrette, roasted peanuts
& onions.
~6,2€~

H1. GREEN POULET RIGAS

Green curry with baked chicken tips
or tofu in a coconut coating.
Simmered with sweet potatoes,
Hokkaido pumpkin, potatoes,
eggplant, carrots, lemongrass &
creamy coconut milk. served with
seasonadl salad & jasmine long-grain
rice. ~8,9€~

Ho. SATE DUCE [

Wok-tossed duck Filet
with carrots, cauliflower,
shiitake mushrooms,
broccoli, beans, zucchini,
Sp ring onions& bell
pepper. Refined with
satay sauce & kimcehi.
Served with jasmine long

H3. MEKONG PLATE g3y

Grilled octopus with green
asparagus. Refined with Fresh
herb salad with avocado,
cherry tomatoes, cucumber,
Quinoa & fFine sesame
vindigrette. served with black
whole grain jasmine rice & a
lovely soy honey reduction.

grain rice. ’ 4
BLUE CLOUD ROLL ¥eYs GOLDEN BISCOFF E3X<i
Homemade Homemade Lotus BiSCOFF

Blueberry roll made from
soft & diry chiffon sponge.
Served with Fresh Fruit.
~5,9€~

0l FOLLOIN US ON INSTAGRAM
(@UMAMI_RESTAURANTS
#LOVEISUMAMI

i

cheesecake on a sponge
base with Lotus Biscoff cream.
Garnished with Fresh Fruit.
~B,9€~

INIAIN.UMAMI-RESTAURANTS.DE
HELLO@UMAMI-RESTAURANITS.DE
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	wOchenkArte
	31.08-06.09.26
	Bei einer Hauptspeise erhaltet ihr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage ausgeschlossen) zusätzlich eine Kräutersuppe oder einen Kräutersalat.
	salty highball
	himitsu garden
	Erfrischungsgetränk aus gesalzene Limetten, Ginger Holunder, braunem Zucker & Soda.
	~5,9€~
	Cocktail aus Roku Gin,
	Thai-Basilikum, Ingwer, Limette, Eiweiß, Gurke & Angostura Bitter.

	~8,5€~

	V1. pulpo garden
	Gedämpfte Oktopusstücke auf frischem Kräutersalat mit Cherrytomaten, Edamame, Gurken & Koriander. Abgeschmeckt mit feiner Limetten-Fisch- Vinaigrette, gerösteten Erdnüssen & Röstzwiebeln.
	~6,2€~

	h1. green poulet
	Grünes Curry mit gebackenen Hähnchenspitzen oder Tofu im Kokosmantel. Eingekocht mit Süßkartoffeln, Kartoffeln, Aubergine, Hokkaidokürbis, Möhren, Zitronengras & cremiger Kokosmilch. Dazu Salat der Saison & Jasmin-Langkornreis.
	~8,9€~

	h2. sate duck
	Wok-geschwenkte Entefilet  mit Möhren, Blumenkohl, Shiitake Pilzen, Brokkoli, Bohnen, Zucchini, Lauchzwiebeln & Paprika. Verfeinert mit Satésoße & Kimchi. Serviert mit Jasmin-Langkornreis.
	~13,9€~

	h3. mekong plate
	Feinstes Pulpo-Stück vom Grill mit grünem Spargel. Dazu frischer Kräutersalat mit Avocado, Cherrytomaten, Gurke, Quinoa & wohlschmeckende Sesam-Vinaigrette. Serviert mit schwarzem Naturreis & Soja Honig Reduktion.
	~18,9€~

	blue cloud roll
	golden biscoff
	Hausgemachte
	Heidelbeerrolle aus weichem & luftigem
	Chiffonbiskuit. Serviert mit frischen Früchten.
	~5,9€~
	Hausgemachter
	Lotus-Biscoff-Käsekuchen auf Biskuitboden mit Lotus-Biscoff-Creme. Garniert mit frischen Früchten. ~

	5,9€~


	weekly specials
	31.08-06.09.26
	You‘ll get a free herb soup or herb salad by ordering a main dish from 12pm - 5pm (Mo-Fr, excluding holidays).
	salty highball
	himitsu garden
	Refreshing drink made with salted limes, ginger-elderflower, brown sugar & soda.
	~5,9€~
	Cocktail made with Roku Gin, Thai basil, ginger, lime, egg white, cucumber & Angostura bitters.

	~8,5€~

	V1. pulpo garden
	Steamed octopus slices on fresh herb salad with cherry tomatoes, edamame,  cucumber & cilantro. Rounded off with fine lime-fish-vinaigrette, roasted peanuts & onions.
	~6,2€~

	h1. green poulet
	Green curry with baked chicken tips or tofu in a coconut coating. Simmered with sweet potatoes, Hokkaido pumpkin, potatoes, eggplant, carrots, lemongrass & creamy coconut milk. Served with seasonal salad & jasmine long-grain rice. ~8,9€~

	h2. sate duck
	Wok-tossed duck filet with carrots, cauliflower, shiitake mushrooms, broccoli, beans, zucchini, sp ring onions& bell pepper. Refined with satay sauce & kimchi. Served with jasmine long grain rice.
	~13,9€~

	h3. mekong plate
	Grilled octopus with green asparagus. Refined with fresh herb salad with avocado, cherry tomatoes, cucumber, quinoa & fine sesame vinaigrette. Served with black whole grain jasmine rice & a lovely soy honey reduction.
	~18,9€~

	blue cloud roll
	golden biscoff
	Homemade
	Blueberry roll made from soft & airy chiffon sponge. Served with fresh fruit. ~5,9€~
	Homemade Lotus Biscoff cheesecake on a sponge base with Lotus Biscoff cream. Garnished with fresh fruit. ~5,9€~
	follow us on instagram @umami_restaurants #loveisumami
	www.umami-restaurants.de hello@umami-restaurants.de #umamiislove




